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Het gezin Vervaecke bestond naast oud-
ste zussen Maria, Johanna (door ieder-
een Irène genoemd) en Madeleine nog
uit Germaine, Maurice en Gerard. Nu
blijven nog drie telgen van het gezin
over.
Vanaf 1923 woonden ze in de Sleihage-
straat en daar bleven ze tot 1935 wonen
om dan te verhuizen naar de Slijper -
straat. «Later ging ik werken in de ka-
zerne, in het naaiatelier van het Belgisch
leger», zegt Madeleine. «Dat deed ik sa-
men met mijn oudste zus Maria. Tijdens

de Tweede Wereldoorlog moesten we
voor de Duitsers blauwe overalls naai-
en, maar dat deden we thuis.» 

Grote familie
In 1943 trouwde Madeleine met Leon
Platteeuw. Later verhuisden ze naar
Westrozebeke. In 2002 verhuisde Ma-
deleine naar het rusthuis. Ze kreeg met
Hughette, Luc en Werner drie kinderen.
Ondertussen heeft ze ook vier kleinkin-
deren en negen achterkleinkinderen.
«Als kinderen vormden we een hechte

kliek», zegt Maurice. «We zijn elkaar
dan wat uit het oog verloren, maar later
zagen we elkaar zeker tien jaar lang elke
dag. Tegenwoordig ligt dat al wat moei-
lijker. We horen niet zo goed meer en
dus is bellen niet meer evident. Verder
zijn we ook niet zo mobiel meer. Maar
op dagen als vandaag zijn we blij dat we
er bij mogen zijn en nog eens samen
kunnen komen om het leven te vieren,
zeker nu we alle drie gezegend zijn met
zo’n hoge leeftijd. We genieten daarom
van elk moment.»

MADELEINE WORDT 100 JAAR, DRIE TELGEN VAN FAMILIE SAMEN 299 JAAR

«Ons geheim? Optimistisch zijn»

Dat ze bij de familie Vervaecke goede
genen hebben, mogen we dus met enige
stelligheid schrijven. «Onze vader Cha-
rel-Louis is 97 jaar geworden», zegt Ma-
deleine. «Wat het geheim van onze fa-
milie is? Optimistisch zijn. Doe je best
en de rest volgt later.» Broer Maurice
vult aan: «Doe in je leven al wat goed,
schoon en waar is en je zal het ver
schoppen», meent hij.

In Frankrijk geboren
Madeleine zag op 30 december 1919 in
het Franse St.Michel en Grève het le-
venslicht. «Mijn moeder was naar daar
gevlucht tijdens de Eerste Wereldoorlog
en is daar nog een jaar ter plekke geble-
ven. Onze vader heeft vier jaar aan het
front gevochten en we keerden pas in
1920 terug naar Oostnieuwkerke, naar
de barakken in de Spanjestraat.» 

Groot feest in rusthuis
De Oever maandag. Be-
woonster Madeleine
Vervaecke mocht er
honderd kaarsjes uitbla-
zen. Ze werd op haar
feest vergezeld door zus
Johanna, met haar 103
jaar de oudste telg van
de familie, en door haar
96-jarige broer Maurice.
Samen zijn de drie 299
jaar oud.

VALENTIJN DUMOULEIN

OOSTNIEUWKERKE

Madeleine Vervaecke klinkt met haar broer Maurice en zus Johanna op haar honderdste verjaardag. 
Samen is het trio bijna 300 jaar. Foto Maxime Petit

RUISELEDE
Permanent
parkeerverbod 
in Eekhoutstraat
De gemeenteraad van Ruiselede
heeft besloten het eerder ingevoer-
de tijdelijke parkeerverbod in de in-
dustriezone in de Eekhoutstraat
definitief te maken. Voortaan mag
er dus tussen 19 en 7 uur niet meer
geparkeerd worden.
Omdat er voortdurend vrachtwa-
gens geparkeerd stonden langs de
Eekhoutstraat werd afgelopen zo-
mer al een tijdelijk parkeerverbod
ingevoerd. De proefperiode eindigt
vandaag en na een evaluatie heeft
het gemeentebestuur nu besloten
dat parkeerverbod vanaf morgen
permanent te maken. 
Oppositiepartij Respect had enkele
bedenkingen bij de maatregel. «We
betreuren dat er opnieuw parkeer-
plaatsen verdwijnen voor onze Rui-
seleedse vrachtwagenchauffeurs.
Voor firma’s die ’s ochtends vroeg
beleverd moeten worden, vragen
we om uitzonderingen toe te laten.
Sommige vrachtwagens komen
om 4 uur ’s morgens al aan en
wachten dan tot de firma’s in het
industriepark hun deuren openen.
Een paar uur wachten moet in die
zin kunnen.» 
Burgemeester Greet De Roo (RKD)
beloofde dat die mogelijkheid over-
wogen zou worden. (SVR)

IZEGEM
ALS Socks for Life
levert 18.221 euro op
De actie ALS Socks for Life heeft
18.221 euro opgebracht. Ellen
Wyns uit Izegem startte acht
maanden geleden met de verkoop
van sokken met een zelf ontworpen
print ten voordele van A Cure For
ALS en het onderzoek naar de
spierziekte. Zo wou Ellen goede
vriend en ALS-patiënt Wannes
Boudrez steunen. 
Ook verschillende BV’s, zoals An
Lemmens, Simon Mignolet en Flip
Kowlier, sprongen mee op de kar,
kochten kousen en promootten die
op sociale media.  (CDR)

Sport- en danscentrum So-Fit verhuist
naar nieuwbouw en breidt aanbod uit

Sport- en danscentrum So-Fit zet het nieuwe jaar passend in en ver-
huist naar een nieuwbouw in de Hondekensmolenstraat 55. Sophie
Decoutere en haar man Olivier De Gryse koppelen aan die verhuis ook
een uitbreiding van het sportieve aanbod.

So-Fit bestaat al 23 jaar. De zaak bevond zich eerst in de Roeselaarse -
straat, maar verhuisde in 2017 naar een pand boven de E5-Mode op
de hoek van de Kortrijksestraat en Rijksweg. «We zouden daar maar
tijdelijk verblijven, tot we een ideale locatie voor onze nieuwbouw
vonden», zegt Sophie. «Geen evidente klus, want het terrein moest
groot genoeg zijn en mocht geen specifieke bestemming hebben. Uit-
eindelijk vonden we de ideale lap grond in de Hondekensmolenstraat.
We hebben gekozen voor een nieuwbouw van 490 vierkante meter,
met achteraan een parking voor 21 wagens en binnen voldoende ruim-
te om te kunnen sporten en dansen.» 
Bezoekers betreden het gebouw via de cafetaria, die tussen twee les-
ruimtes ligt. «De ene dient voor spinninglessen, maar kan ook gebruikt
worden voor bedrijfsseminaries, in combinatie met sportlessen of les-
sen in kleinere groepjes. De grotere zaal dient voor BBB- en zumbales-
sen. Er komt ook een aparte zone voor trainingen met een personal
coach.»
So-Fit breidt ook zijn aanbod uit. Zo geeft Fien Rogers er onder andere
lessen Pound (workout met drumsticks) en Penalty Box (oefeningen
met een soort laddertje) en geeft Sanne Claerehout lessen ropeskip-
ping aan kinderen en volwassenen.
So-Fit organiseert nu zaterdag van 14 tot 18 uur een opendeurdag. De
lessen starten vanaf maandag 6 januari. 
Meer info op www.so-fit.be. (VDI)

IZEGEM

Olivier De Gryse en Sophie Decoutere in de nieuwbouw 
van So-Fit Sports Center. Foto Maxime Petit

POPERINGE

Uitbaters Kevin en Bert openden in
2017 restaurant ’t Sparrebos in het
voormalige pand van restaurant ’t
Sparhof. Het gezellige eethuis ligt te
midden Poperinge, Watou en Abele
en in de buurt van het Helleketelbos.

LAURIE BAILLIU
Bij heel wat mensen ligt restaurant ’t
Sparhof in Poperinge nog altijd op het
puntje van de tong. De vorige uitbater
Marijn Struye kocht de gebouwen van
restaurant In de Wulf in Dranouter en
verhuisde zijn concept van ’t Sparhof
naar Dranouter. Kevin en Bert introdu-
ceerden daarop ’t Sparrebos in het pand
van ’t Sparhof. Een ietwat andere naam
voor de zaak, maar nog altijd met de-
zelfde gezellige uitstraling. Het eethuis
ligt in de buurt van het Helleketelbos.
De ideale plaats dus om even uit te bla-
zen voor een hapje en een drankje.
Bij aankomst worden mijn tafelgenoot
en ik vriendelijk begroet en krijgen we
een tafeltje toegewezen. Bij onze aperi-
tief worden we getrakteerd op een
wachtbordje met een kippenboutje met
zoetzure saus. 
Mijn partner kiest als voorgerecht voor
de artisanale garnaalkroketten (15,50
euro). Twee stuks worden geserveerd
met een slaatje en mijn partner maakt
de bemerking dat ze lekker smeuïg zijn.
Ik kies voor de rundscarpaccio met zon-
gedroogd tomaten en pijnboompitten
(16 euro). De rundscarpaccio heeft een
lekkere smaak, maar voor mij werd net
iets te veel olie gebruikt. Beide gerech-
ten zijn lekker en niet te zwaar als voor-
gerecht.
Over naar het hoofdgerecht. Ik ga voor
het stoofvlees (17,50 euro) en mijn man
kiest voor de varkenswangetjes (23,50
euro). Stoofvlees zal ik niet vaak bestel-
len op restaurant omdat ik vind dat die
van mijn eigen moeder altijd beter is.

Maar ik word gevraagd om gerechten te
proeven en dan moet je eens afwisselen
natuurlijk. Mijn stoofvlees wordt geser-
veerd met een slaatje en verse frietjes.
Het vlees is mals en dat is al een plus-
punt. De saus is naar mijn smaak iets te
zoet. De saus bij de varkenswangetjes is
wel heel lekker en passend van smaak.
Mijn maag is al goed gevuld, maar ik heb
nog plaats voor een dessert. Mijn man
kiest voor een koffie, maar ik heb mijn
oog laten vallen op een moelleux van
chocolade (7,50 euro) met vanille-ijs en
slagroom. Het is heerlijk. De chocolade
loopt uit de moelleux, zoals het moet,
dus ik ben tevreden. Ons restaurantbe-
zoek was gezellig en lekker en ook de
prijs valt goed mee.
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ONZE  SCORE Eten 7/10 Bediening 8/10 Comfort 8,5/10

’T SPARREBOS

Stoppelweg 39
8970 Poperinge  
+32 (0) 57/36.57.54
info@sparrebos.be 
www.sparrebos.be

Voorgerecht: €11,5 - €16
Hoofdgerecht: 
€16,5 - €26,5
Nagerecht: €6,5 - €8,5

Open op vrijdag van 18 tot
22 uur, op zaterdag van
11.30 tot 22 uur en op zon-
dag van 11.30 tot 21.30
uur. Ook open op feestda-
gen. 


